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Descripcion

* Programa: Armenia Gastrondmica

* Ciudades: Erevan

* Salidas: diarias (consultar fechas de salida)

* Duracioén: 7 dias / 6 noches

* Origen: Madrid * Barcelona - Bilbao - Valencia - Malaga *
Sevilla - Bilbao (consultar otros origenes)

La cocina armenia - una mezcla de la cocina occidental y
oriental, tan antigua como la historia de Armenia, tan rica
como su cultura. Es una combinacion de diferentes
sabores y aromas. La comida a menudo tiene un olor
bastante distinto. Estrechamente relacionado con la
cocina oriental y mediterranea, varias especias, verduras,
pescado y frutas se combinan para presentar platos
unicos. Armenia también es famosa por su vino y su
brandy.

Para los armenios, el vino es mas que una bebida.
Contiene orgullo nacional y respeto por los ancianos,
tradiciones ancestrales y oportunidades de comunicacion.
Ciertamente en muy pocos paises se encuentra una
herencia histdrica de esta indole tan firmemente
arraigada en las tradiciones locales como en Armenia
donde la domesticacion de la vid condujo al surgimiento
de una cultura de vino como factor de coherencia social y
religiosa.

En Armenia el vino, la comida, la musica y el baile todo se
mezcla en una maravillosa combinacidn que satisface la
gama de colores y enciende el alma

Este tour esta creado para probar, disfrutar y complacer
los mejores sabores de la Tierra Armenia.
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Itinerario

Presentacién en el aeropuerto al menos 03 horas antes de la salida aproximadamente. Salida en su vuelo internacional con
destino Erevan. Llegada al Aeropuerto Internacional de Zvartnots y traslado al hotel.
Noche en Erevan.

Desayuno.

Después del desayuno en el hotel, comenzaremos la mafiana dirigiéndonos al centro de Erevan que es una ciudad muy
dindmica dominada por edificios de estilo soviético y recientes edificaciones. Visitamos lo mejor de la capital: La Madre
Armenia, Plaza de la Republica, Cascada, La Opera, calle Abovyan etc.

El monumento a la Madre Armenia fue erigido en 1967 sustituyendo otro monumento a Stalin. Sobre un pedestal de 36
metros se levanta la estatua de una mujer que mantiene una espada en sus manos y un escudo a sus pies. El monumento
simboliza la lucha del pueblo armenio por la paz y la defensa de la tierra natal. Desde este lugar se obtiene una vista
panoramica de la ciudad de Erevan a 1200 m. de altitud sobre el nivel del mar.

Seguimos nuestra excursion para visitar la Cascada, uno de los edificios mas emblematicos de Erevan y un ejemplo muy
singular del art deco y la arquitectura monumental soviética.

Gastro Tour

La duracién del tour Gastronémico debe ser de 12.30-16.30 para que puedan visitar todos los sitios solicitados

Detalles del tour gastronémico

Duracién: Aproximadamente 4 horas

Distancia: Aprox. 4 km a pie por el centro de Erevan .

El grupo va acompafiado por un guia - animador experimentado de habla hispana,

12 parada: Degustacién de «Spas» - Sopa de yogur tradicional armenia

22 parada: Degustacion de «Jengyalov Hats » , el pan plano relleno de una mezcla de verduras

32 parada: «DOLMA» degustacién de diferentes tipos de dolma con carne, cereales , frutos secos y judias

42 parada: Degustaciéon de ** GAVARI KUFTA"" - El orgullo de la cocina armenia

52 parada: Degustacion de ** GATA dulce armenia”” (este pastel con un delicado sabor a vainilla cremosa no sélo goza de
una popularidad inalterable, sino que también estd inscrito en los rituales populares).

62 parada: Degustacion de la cerveza artesanal *“ Darget “". Degustacién de 5 tipos de cerveza

Vivirds una experiencia integral que recordaras toda la vida. Aprenderds sobre la cultura armenia, cusien, y conoceras
algunos aspectos de

la vida en el pasado. Esto es mas que comida y bebida . Gastro tour es un evento interactivo, donde los huéspedes pueden
participar en cada paso. Asistirdn a clases de cocina, participaran en la creacién de platos populares y degustaran recetas
auténticas, elaboradas con amor y con los ingredientes mas frescos, servidas en mesas rotondas elegantemente decoradas.
Noche en Erevan.

Desayuno en el hotel.

Después del desayuno iniciamos nuestro recorrido hacia la regiéon de Armavir, la regién mas poblada e intensivamente
cultivada del pais. La primera parada seria el pueblo de Aknalich, donde en 2019 fue erigido el templo yazidi mas grande del
mundo, Quba Mere Diwan, de 25 metros de altura y con siete clpulas con signos solares que representan los siete dngeles
venerados por los yazidies. El disefio estd fuertemente inspirado en Lalish, el templo mas sagrado de los yazidies y un lugar
de peregrinaje. En un parque de estatuas frente al templo hay una estatua de la ganadora del Premio Nobel Nadia Murad.
Los yazidies son una minorfa religiosa y étnica de origen kurdo, cuya historia estd estrechamente vinculada con la de
Armenia.

Seguimos hacia la ciudad de Echmiadzin- la ciudad santa de Armenia, y la sede y residencia oficial del Catolicés de todos los
armenios, el patriarca supremo de la Iglesia Apostélica Armenia. La catedral de Echmiadzin es la iglesia cristiana mads
antigua del mundo. La construccién empezé en 301, en el mismo afio en que Armenia adopt6 el cristianismo como religién
oficial. Vamos a visitar también el museo de Echmiadzin donde se conservan las reliquias mas veneradas de la Iglesia
Apostdlica Armenia. Este dia tenemos la oportunidad de almorzar en un refectorio auténtico del siglo XIX, de comida
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basada en las recetas armenias medievales.

Por la tarde una excursién y cata de vino en la fabrica Alluria, por el duefio de la bodega. que es una bodega familiar. Los
primeros experimentos con la elaboracion del vino fueron iniciados 2012. Funciona de forma experimental con una pequefa
cantidad de uva procesada manualmente en una prensa de cestas. La bodega utiliza solo levadura silvestre, la fermentacién
y crianza se realiza en barricas de roble de Nagorno Karabaj. Los vinos se envejecen en barrica durante mas de un afio y
después del embotellado se embotellan adicionalmente.

Regreso a Erevan. Por el camino una foto parada para contemplar una de las joyas mas preciosas de la arquitectura
medieval Armenia, el magnifico Templo Zvartnots (El Templo de los dngeles celestiales) construido en el siglo VII.

Ahora es Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO y es visitada por miles de turistas cada afio. El gran valor de este
"museo al aire libre" no es sélo el hecho de que se hereda del siglo VII, sino que también tiene un aspecto magnifico con sus
impresionantes ornamentos y arcos que, desde lejos, parecen estar colgados del cielo. Tiempo libre y alojamiento.

Noche en Erevan.

Desayuno en el hotel.

Salida hacia uno de los sitios mas sagrados y visitados de Armenia- al monasterio de Khor Virap, establecido por primera vez
en 642 d.C. Su nombre significa "mazmorra profunda" en armenio. El monasterio es muy venerado por los armenios
principalmente debido a la leyenda de San Gregorio el lluminador que estuvo encarcelado durante 13 afios en la mazmorra
de Khor Virap antes de lograr la conversion del Rey Tiridates (Trdat) el Grande al cristianismo en las primeras décadas del
siglo IV d.C. Durante la Edad Media, Khor Virap fue un centro de educacién y aprendizaje y, a pesar del terremoto
devastador de 1679 d.C., sigue siendo un lugar de peregrinacién e inmenso interés cultural para los armenios de hoy.

Continuaremos hacia la regién de Vayots Dzor, para adentrarnos en el valle del rio Arpa, un desfiladero rocoso de dificil
acceso que esconde un tesoro arquitecténico, el Monasterio de Noravank centro religioso y cultural durante siglo XIlI,
considerado uno de los monumentos medievales mas hermosos de Armenia.

Almuerzo en una casa rural con comida tipica del Sur del Pais y degustacién de los vinos autéctonos de Armenia. Master
clase de preparacién de un plato tipico de Armenia. Después del almuerzo visitamos la bodega del vino mds antigua del
Mundo de 6100 afios de edad. Vamos a terminar el dia con una visita especial a la bodega Trinity Canyon Vineyards u Old
Bridge.

La historia de Trinity Cafién Vineyards comenzé en 2009, cuando tres entusiastas y aficionados al vino decidieron adentrarse
en el misterioso mundo de la elaboracién del vino y establecieron un vifiedo Unico en las tierras altas de Vayots Dzor, en las
inmediaciones del sitio de produccién de vino mas antiguo conocido del mundo que data de hace unos 6100 afios. Los vinos
Trinity estan llenos de fe, tradiciones y leyendas de los endlogos armenios que siempre serviran de faro para todos. Para
Trinity, el enfoque se ha centrado en producir vino lo més orgdnico posible, con un rendimiento minimo y sin el uso de
practicas modernas de produccién en masa: calidad sobre cantidad. Regreso a Erevan. Tarde libre y alojamiento.

Noche en Erevan.

Desayuno en el hotel.

Después del desayuno nos dirigimos hacia la regién de Kotayk, donde se encuentran dos monumentos mas famosos y
visitados de Armenia. La primera parada sera el monasterio de Geghard, el monasterio de la Lanza, una obra maestra
insuperable de la arquitectura armenia del siglo Xlll, parcialmente excavada en una roca de basalto. El monasterio fue
declarado Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO en el afio 2000 junto con el valle del rio Azat.

EXCURSION OPCIONAL: Concierto vocal de musica medieval en la parte escavada en la roca del Monasterio Geghard.

Salida hacia el pueblo de Garni, donde estd la obra mas conocida de la Armenia pre-cristiana, el templo de Garni. Es un
templo jonico construido en el siglo | dC. por el rey armenio Tiridates | como templo al Dios del sol Mitra. Almuerzo en un
restaurante local con comida tradicional.

Durante el almuerzo participamos en el proceso de elaboracién del pan tradicional Lavash, un pan acimo que se hace en
hornos de arcilla durante miles de afios en el territorio de la Meseta de Armenia. Después del almuerzo rumbo hacia el lago
Sevan, el lago mas grande de Armenia y de todo Cducaso y uno de los lagos de altitud mas grandes del mundo y una de las
mayores reservas de agua dulce del mundo. Visitamos el monasterio de Sevanavank, siglo IX, ubicado en lo alto de la
peninsula. Cena con master class de un plato tradicional armenio en el restaurante Tsaghkunq (Gastro claster /Michelin).
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Noche en Tsajkadzor.

Desayuno en el hotel.

Hoy nos dirigimos hacia la segunda ciudad mas grande de Armenia Gyumri. Gyumri es una ciudad histérica, durante el
periodo de los zares rusos fue Alexandropol y durante el periodo soviético Leninakan. Es la segunda ciudad mas grande del
pais y esté considerada uno de los centros culturales de Armenia.

Llegada a Gyumri. Un recorrido por la ciudad, Vamos a visitar La plaza de Vardanants donde estd ubicada La Catedral de la
Santa Madre de Dios también conocida como Los siete Dolores de Maria Santisima. A diferencia de otras iglesias armenias,
el altar de la Santa Madre de Dios es Unico por su decoraciéon multi-icénica y fue la Unica iglesia excepto por la Catedral de
Echmiadzin que permanecié activa durante los afios soviéticos.

Casa-Museo Dzitoghtsyan de la Vida Urbana y Arquitectura Nacional. El museo exhibe elementos de la vida urbana cotidiana
de Gyumri, asi como las caracteristicas culturales y arquitecténicas locales de la ciudad.

Una excursion por la Fortaleza Negra que es una edificacion antigua usada como fortaleza del ejército del imperio ruso.
Construida entre los afios 1828 y 1829 que fue trascendental en la guerra entre rusos y turcos durante ese periodo, hoy esta
impresionante fortaleza es considerada como patrimonio de la cultura de Armenia.

Almuerzo en un restaurante famoso de pescado (Hoy tenemos posibilidad de probar barbacoa de esturién y diferentes
tipos de pescado ahumado) con cerveza casera hecha en el mismo restaurante. Vuelta a Erevan y tiempo libre. Cena de
despedida y alojamiento

Noche en Erevan.

EXCURSION OPCIONAL: Para terminar el dia vamos a visitar la famosa fabrica de brandy armenio Ararat o Fabrica de NOY
(las bodegas subterranea del periodo de SHUSTOV) y degustacién de los mejores tipos de brandy

A la hora indicada, traslado al aeropuerto para tomar el vuelo de regreso.
Llegada a Espafia y fin de nuestros servicios.

FIN DEL VIAJE

ALOJAMIENTOS PREVISTOS O SIMILARES

CATEGORIA A:
Erevan - Hotel Ani Plaza o similar
Tsajkadzor - Hotel Marriott Tsajkadzor o similar

CATEGORIA B:
Erevan - Hotel Hilton by Doublé Tree o similar
Tsajkadzor - Hotel Marriott Tsajkadzor o similar

CATEGORIA C:
Erevan - Hotel Republica o similar
Tsajkadzor - Hotel Marriott Tsajkadzor o similar

CATEGORIA D:
Erevan - Grand Hotel Golden Tulip o similar
Tsajkadzor - Hotel Marriott Tsajkadzor o similar

CATEGORIA E:
Erevan - Hotel The Alexandr o similar
Tsajkadzor - Hotel Marriott Tsajkadzor o similar
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Alojamientos previstos o similares

Hotel Ani Plaza Yerevan
Marriott Tsajkadzor Tsajkadzor
Hotel Ani Plaza Yerevan

Hotel Double Tree By Hilton Yerevan
Marriott Tsajkadzor Tsajkadzor
Hotel Double Tree By Hilton Yerevan

Hotel Republica Yerevan
Marriott Tsajkadzor Tsajkadzor
Hotel Republica Yerevan

Grand Hotel Golden Tulip Yerevan
Marriott Tsajkadzor Tsajkadzor
Grand Hotel Golden Tulip Yerevan

Hotel The Alexandr Yerevan
Marriott Tsajkadzor Tsajkadzor
Hotel The Alexandr Yerevan

Precios desde

Fechas Precio desde DBL | Precio desde SGL | Precio desde TPL
18-Mar-2026 / 31-Mar-2026, 01-Nov-2026 / 31-Dic-2026 2.820,00 € 3.150,00 € 2.820,00 €
01-Abr-2026 / 31-Oct-2026 2.765,00 € 3.095,00 € 2.765,00 €

Fechas

Precio desde DBL

Fechas Precio desde DBL | Precio desde SGL | Precio desde TPL
18-Mar-2026 / 31-Mar-2026, 01-Nov-2026 / 31-Dic-2026 2.890,00 € 3.240,00 € 2.890,00 €
01-Abr-2026 / 31-Oct-2026 2.835,00 € 3.185,00 € 2.835,00 €

Precio desde SGL

Precio desde TPL
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18-Mar-2026 / 31-Mar-2026, 01-Nov-2026 / 31-Dic-2026 2.900,00 € 3.270,00 € 2.900,00 €
01-Abr-2026 / 31-Oct-2026 2.845,00 € 3.210,00 € 2.845,00 €
CATEGORIA D

Fechas Precio desde DBL | Precio desde SGL | Precio desde TPL
18-Mar-2026 / 31-Mar-2026, 01-Nov-2026 / 31-Dic-2026 3.115,00 € 3.605,00 € 3.115,00 €
01-Abr-2026 / 31-Oct-2026 3.060,00 € 3.550,00 € 3.060,00 €
CATEGORIA E

Fechas Precio desde DBL | Precio desde SGL | Precio desde TPL
18-Mar-2026 / 31-Mar-2026, 01-Nov-2026 / 31-Dic-2026 3.565,00 € 4.985,00 € 3.565,00 €
01-Abr-2026 / 31-Oct-2026 3.505,00 € 4.930,00 € 3.505,00 €

Ficha de viaje. Precio pendiente de revisién. Este documento no genera ningln bloqueo ni reserva aérea/terrestre
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Incluye

Vuelos internacionales en clase turista.

Circuito en privado minimo 2 pax.

Traslado aeropuerto / hotel / aeropuerto.

Transporte durante todo el programa.

Alojamiento durante todo el programa en Erevdan en los hoteles indicados o similares.

Guia licenciada en habla hispana.

Régimen segun itinerario (5 desayunos, 5 almuerzos, 2 cenas).

Agua mineral en coche y autobus cada dia por persona.

Todas las entradas a los lugares notables, museos y galerias.

Master class de preparacion del pan de Armenia (Lavash).

Visita a la bodega del vino Alluria con cata de vino.

Visita a la bodega del vino Trinity Cafidén con cata de vino.

Degustacién de un conjunto de vinos Armenios en In vino en Yerevan.

Almuerzo en Gastro Garden Stepanants el dia 4 con master clase de preparacién de la comida tipica armenia.
Almuerzo en refectorio del siglo XIX en Echmiadzin el dia 4 con master calase de preparacién de la comida tipica
armenia.

Cena el dia 5 en pueblo Tsajkunk (Gastro Claster) en un restaurante de Michelin con master clase de un plato
tradicional armenio.

Propinas en restaurantes.

Mapa de Armenia.

Tasas de aeropuerto (a reconfirmar en el momento de emisién de los billetes)

No incluye

Tramite de visado segun nacionalidad.

Pago obligatorio, y en destino, de propinas para chéfer y guia - 35 euros/persona aprox.
Gastos personales.

Propinas de guia y conductor, a voluntad.

Comidas, bebidas, o cualquier otro gasto no mencionado como incluido.

Seguro opcional de asistencia en viajes y anulacién.

Condiciones

GASTOS DE CANCELACION TERRESTRE:

Hasta 15 dias antes de la salida sin gastos.
Desde 14 a 6 dias antes de la salida 50%
Desde 5 dias antes de la salida 100%

INFORMACION NORMALIZADA DE VIAJE COMBINADO

CONDICIONES DE ENTRADA

A TENER EN CUENTA

- Precios en base minimo 2 pax (consultar precios en base a otros pax).

- La mayoria de los museos estan cerrados los lunes, festivos oficiales y locales.

- La habitacidn triple no se aconseja para 3 adultos debido a que la cama extra es tipo plegatin.
- La categoria hotelera es la estimada por Destinos del Mundo.

- El orden de las visitas podra alterarse por razones técnicas.
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https://www.destinosdelmundo.es/seguros-de-viajes
https://www.destinosdelmundo.es/seguros-de-viajes
https://cdn-prometeus.s3.eu-west-1.amazonaws.com/contenidos/15/CONDICIONES_GENERALES/Formulario_de_informacion_normalizada.pdf
https://cdn-prometeus.s3.eu-west-1.amazonaws.com/contenidos/15/CONDICIONES_GENERALES/Formulario_de_informacion_normalizada.pdf
http://www.destinosdelmundo.es/visados-y-otros-tramites

- Para programas especiales de "viaje de novios", pasajeros viajando con descuentos o promociones especiales en luna de
miel, aniversarios de boda o similares, se les podra solicitar en destino documentacién que lo acredite, debiendo advertir de
este punto al contratar su viaje. Si no se especifica expresamente, se entenderd que no existen atenciones, promociones o
similares por estos motivos.

TIEMPO LiMITE EMISION: En caso de no haber recibido el pago/bono en la fecha indicada, la compafifa aérea cancelaré
automaticamente la reserva de los vuelos, ya que los billetes no serdn emitidos. La Agencia deberd realizar una nueva
peticién de vuelos para proceder a la recuperacién de las plazas aéreas, pero no podremos garantizar nunca que se
confirmaran con la misma compaiiia, en la misma clase confirmada inicialmente y con la misma tarifa por lo que puede
haber suplementos sobre el precio inicial.

IMPORTANTE: Les recordamos que es obligacién de los clientes, el facilitarnos los nombres completos, segin figuran en
sus pasaportes. El cambio de nombre puede suponer hacer una nueva reserva aérea con diferente tarifa o penalizacion. Asi
cémo necesario disponer de un pasaporte con una validez minima de 6 meses a la fecha de salida del pais. Recomendamos
que el pasajero consulte con su embajada si es necesario visado para los paises que vaya a visitar.

- Segun la resolucion 830 de IATA por favor consultar con los clientes si desean proporcionar su informacién de contacto
(nimero de teléfono mévil y / o correo electrénico/direccién) a las aerolineas que participan en el itinerario con el fin de
contactarles en caso de alteraciones en los vuelos.

- El importe de las tasas aéreas y el carburante, estan sujetos a cambios hasta el momento de la emisién de los billetes
aéreos.

- Estos precios han sido calculados en la fecha de envio de la cotizacidn en base a los tipos de cambio de divisa, al precio de
transporte derivado coste combustible o de otras fuentes de energia y al nivel de impuestos y tasas sobre los servicios de
viaje incluidos en el contrato en dicha fecha. Hasta 20 dias antes de la salida, los precios podran incrementarse de acuerdo
con lo establecido en el apartado 11 de las Condiciones Generales. De igual modo el viajero tendré derecho tendra derecho
a reduccién de precio por variacién a su favor de dichos conceptos, pudiendo la agencia de viajes en tal caso deducir del
reembolso los gastos administrativos reales de su tramitacion.

- Consultar posibles suplementos en base a la disponibilidad en las clases aéreas cotizadas y periodos especiales. Las tasas
aéreas pueden variar, el precio se reconfirmara en el momento de la emisién de los billetes aéreos. Consultar suplementos y
cenas obligatorias Navidad o fechas especiales.

SEGURO:
Este viaje se rige por las siguientes . Todos nuestros viajes combinados incluyen
Consulta condiciones y opciones de .
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https://cdn-prometeus.s3.eu-west-1.amazonaws.com/contenidos/15/CONDICIONES_GENERALES/CONDICIONES_VIAJES_WEB-PROGRAMAS.pdf
https://cdn-prometeus.s3.eu-west-1.amazonaws.com/contenidos/15/SEGUROS/698-1760_Asistencia_Inclusion_2.pdf
https://cdn-prometeus.s3.eu-west-1.amazonaws.com/contenidos/15/SEGUROS/01._TARIFAS_NETAS_SEGUROS_OPCIONALES_MAPFRE.pdf

Destinos del Mundo
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